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- Wijnen per glas -

Bubbels

CavaBach € 8,50
Champagne Edmond Roussin €13,90
Wit

Coté Mas € 5,90
2022 Languedoc, France - Vermentino - Sauvignon Blanc

Monteabellon €7,30
2021 Rueda, Spanje Verdejo

Tenute Orestiadi "Kemar" €7,90
2022 - DOC Sicilia, Italié - Catarrato

HEDGES CMS € 8,50
2019 Washington State, USA

Chardonnay

Montagny " Les Coéres" €9,90

Domaine Francois Berthenet
2021 Bourgogne, France - Chardonnay

Rosé

Coté Mas € 5,90
2022 Languedoc, France - Cinsault - Grenache - Syrah

Rood

Coté Mas €5,90
2022 Languedoc, France - Syrah - Grenache

Sin Rodeo MALBEC €6,90
2019 Mendoza, Argentina, Malbec

Zaccagnini €7,80
2019 Marche, Sangiovese

Raka € 8,80
2019 - Western Cape- Zuid-Afrika -Pinotage

IJALBA, Crianza Ecologico € 8,80

2019 - Rioja - Spanje - Tempranillo, Garnacha




- Dranken -

Classics

Verse sinaasappelsap € 6,00
Kirr witte wijn € 5,90
Kirr royal cava € 8,90

Champagne ipv cava + € 5,30

Martini Rosso/Bianco € 6,50
Campari - Gancia - Ricard € 8,00
Campari met € 14,00
versesinaasappelsap

Aperol €10,90
Porto rood-wit - Sherry € 6,50
fino- Pineau de Charentes

Gin - tonics € 14,00- 15,80

Double You - Bulldog -
Hendrickx - Monkey -
Copperhead - Double you
vintage vanille -

Spring gin"Ladies" Edition -
Tanqueray

GIne Mare - Lab + Distillery

Bier in de kijker

SWIEKES EXTRA €5,00
Swiekes “EXTRA 5.5” is het

antwoord op de vraag: “ Swiekes

Tripppel is een superlekker bier,

maar wel een zwaar doefke. Was ie

maar wat lichter in alcohol en toch

even lekker. Kunnen jullie zoiets

brouwen?”

Bovendien lieten we deze keer een
legertje Berlijnse pils-gisten zich
helemaal uitleven, wat resulteert in
een fruitig en esterrijk lagerbier
van 5.5% ABV.

Bieren

Vedett €4,90
Omer €4,90
Vedett IPA €4,90
Duvel € 4,90
Westmalle dubbel/tripel €4,90
Sint-Bernardus abt 12 €4,90
Brouwerij het Nest €5,00
Kleveren tien - Schuppenboer -

Koekendam - Hertenheer

Tripel Karmeliet €4,90
Jupiler 0,0% € 3,30
Cornet oaked €4,50
"Alcohol free 0,3"

Frisdranken

Soft-drinks €3,30
coca cola - coca cola zero - sprite -

fanta - fuze tea green - ice tea

Royal bliss Tonic / Agrum € 3,80
Spareine /bruisend 0,5L €5,80
Spareine / bruisend 0,25 L € 3,00
BruO,5L €5,80
San pellegrino / Acqua € 6,20

panna




- Cocktails & Mocktails by Vin Perdu -

Cocktails

Dark & Stormy € 14,00
Gemberbier - Kraken Rum

Negroni wood aged € 14,00
Campari - Gin - Formula Antica

Long Island ice - tea € 14,00
Gin - Tequilla - Rum - Wodka - Cointreau - Cola

Lazy Red Cheeks € 14,00

Vodka, framboos, violet, limoen, rietsuiker

Sailor's Spice @ Q € 14,00

Spiced Rum, limoen, hazelnoot, chili, five spice, geroosterde amandeln ginger beer

Pornstar Martini € 14,00
Vodka, passievrucht, vanille, limoen

La Vie en Rose €12,00
Lillet Blanc - Rose Lemonade

Mocktails

Lazy Red Cheeks 0,0% € 12,00
framboos, violet, limoen, rietsuiker

Tannin 0,0% € 12,00
Witte druif, yuzu, natuurlijk kruidendistilaat, tannines, bruiswater

Ice Tropez 0,0% €9,00
Druivensap, nectarines

Big Tom Tomatensap 0,0% € 6,50
Crodino 0,0% €5,00
Nona Gin 0,0% € 15,80
Nona Gin, Fever Tree tonic

Copperhead Gin 0,0 % € 15,80
Nona Spiritz 0,0% €12,40

Nona Spiritz, Fentimans Valencian Orange tonic water

o Pittig Q Noten




- Suggesties -

Suggestie voorgerechten

Gebakken ganzenlever, appel, Calvados, hazelnoot @ @ Q @ € 28,50
Ravioli ganzenlever, truffel e @ €21,80
Wijngaardslakken Bourguignonne @ @ @ €15,80
Thaise kokossoep, kip, koriander 0 €11,80

Ravioloni kreeft, bisque, prei @ @ @ €21,90
Tarbot, zeekraal, Dijonaise @ @ O € 22,50

Suggestie Hoofdgerechten

Zeebaars, savooi, spek, truffel, kafir imoen, smeuige aardappel @ o O €30,80

Kabeljauw met tomatenkorst, limabonen, schorseneer, e @ O €33,40
smeuige aardappel, Dijonaise

Gelakte varkenswang, wortel, groene asperge, amandelkroket e @ €27,50

Mechelse koekoek, gewokte noodles, gele curry, cashew noten @ o Q € 28,80

Risotto, truffel, grana padano, spiegelei @ €30,80

e Gluten @ Lactose Q Noten @ Organisch @ Weekdieren 0 Pittig
€9 schaaldie... @) Vis Ok




- Voorgerechten -

Apero Bites

Pan Cristal "con tomate" e o €9,50
4 stuks

Gefrituurde goujonettes van schol met tartaarsaus @ o O €14,10
Albondigas @ 0 €11,10
8 stuks

Soincar, Jamén Reservaregio Teruel €9,80
Paleta Ibérico varken "Maldonado" €14,90
Gegrilde puntpaprika gevuld met tonijn en ansjovis o o €12,80
Kroketjes van Paletta Ibérico varken "Bellota" monte Nevado 9 @ €17,90
4 stuks

Vegetarische balletjes in tomatensaus €12,10
8 stuks

Sardines - C. Joulin Millésimes 2018 €14,50
Sardines - C. Joulin Millésimes 2019 €13,50
Sardines - C. Joulin Millésimes 2020 €12,50
Klassiekers

Terrine van ganzenlever met krentewegge en uienconfit @ € 25,30
Carpaccio van gerijpte en gerookte Holstein lende, Grana Padano, @ € 18,80
rucola

Gambas al ajillo 0 @ O €14,20
Kaaskroketten, gemarineerde sjalot e o @ O €14,40
Garnaalkroketten, citroen, gefruite peterselie @ @ o @ €18,50
Gerookte zalm met sandelwood, toast en zure room e @ O €22,80
Imperial Heritage "Umi" - 30gr € 55,00
Imperial Heritage "Connoisseurs" - 30gr € 57,00
Imperial Heritage "Oscietra Royal" - 30gr € 60,00

e Gluten o Vegetarisch o Ei O Vis 0 Pittig
@ Schaaldie... Q Pinda




- Hoofdgerechten -

Klassiekers

Sliptong meuniére, sla, frieten @ @ €34,80

Gebakken kalfslever, ui, Madeira, smeuige aardappel e @ @ €23,90

Lllol-au-vent, hoevekip, champignons, aardappelpuree, @ @ € 25,20
aderdeeggebak

;'(Th.ai beef" salad, gewokte Filet Pur "Angus", cashewnoot, 0 Q € 29,40
oriander

Stoofvlees, witloofsalade, frieten e 0 €24,40

Steak tartaar, slaen frieten o G €25,40

Filet Pur "Angus", pepersaus - champignonssaus - béarnaise - sla-frieten @ €39,50

Zesrib graangevoederd, pepersaus - champignonssaus - béarnaise - sla- @ € 34,90
frieten

Chateaubriand Belgisch wit-blauw, hofmeesterboter - sla - frieten @ € 58,70
(per 2 personen)
Chéateaubriand: warme sauzen (peper, champignons, béarnaise) € 3,00 pp.

Extra warme groenten €4,00

e Gluten @ Lactose Organisch 0 Pittig Q Noten 6 Mosterd




- Desserten -

Kolonel € 12,00
Citroensorbet, Wodka

Créme bralée € 10,00
Dame blanche € 11,00
Tarte tatin van Oud-Turnhoutse appelen, Calvados, vanille ijs €12,00
(Bereiding 15 minuten)

Moelleux van Saothomé chocolade €11,00
Café Liégeois € 11,00
Ananas, witte chocolade, vlierbloesem €11,00
Assortiment kazen " Kaasaffineurs Van Tricht"
Assortiment van 3 franse kazen @ @ €14,00

krentenwegge, compote

Reblochon Fermier Paccard

Licht gewassen korstkaas uit de Savoie. Hij wordt op de boerderij gemaakt. Onze kaasmaker trekt
tijdens de zomermaanden naar 1600m hoogte om zijn kazen te maken. De vegetatie op deze hoogte
zorgt voor een super kwaliteit melk die de kaas zijn volle smaak geeft. Rauwmelkts en
boerderijgemaakt.

Abondance Fermier
Harde koekaas uit de Savoie. Deze kaas rijpt een 6 tal maanden. Rauwmelks en boerderijgemaakt

Coulommiers

Zachte smeuige kaas uit de regio Ile-de-France. Wordt gemaakt uit rauwe koemelk. Familie van de
Brie de Meaux.

e Gluten @ Lactose




- Kindergerechten -

Garnaalkroket met frieten €12,25
Kaaskroket met frieten € 10,20
Pasta bolognaise € 13,30
Biefstuk, pepersaus - champignonssaus - béarnaise - sla-frieten € 19,60
Gehaktballetjes in tomatensaus met puree of frieten €13,30
Filet van hoevekip met appelmoes en frieten € 15,00
Gefrituurde goujonettes van schol met tartaarsaus en frieten € 16,20
Chipolata van gevogelte, wortelpuree, erwten en wortelen € 14,00
Kinderijsje (2 bollen) €5,50

smaken: vanille, mokka of chocolade

Kinder Dame blanche €9,00




- Warme dranken -

Nespresso® coffee

Ristretto - Espresso - Lungo - Espresso macchiato € 3,50
Cappuccino - Latte macchiato - Iced macchiato €3,90
Latte of Iced macchiato "infused" (Vanille - noisette - choco & cookie - €4,90
butterscotch)

Irish coffee - Italian coffee - French coffee - Hasseltse coffee €12,00

Thés Dammann Freres® Paris 1692

Earl Grey - Green - Rooibos - Kamille - Verveine € 3,50
single flavours

Nuit D'Ete € 3,80
Hibiscus - appel - rozenbottel - framboos

Mille Collines €3,80
Gember - kruidnagel

Samba € 3,80
Appel - mango - rode vruchten

Verse Munt Thee €4,50

Dzjing classic, gember en limoen €4,50




